
BANKETT
ANGEBOT



Gerne präsentieren wir Ihnen unser Bankettangebot. Wir
freuen uns, Sie und Ihre Gäste bald bei uns begrüssen und
verwöhnen zu dürfen. Bei Wünschen und Fragen stehen
wir Ihnen selbstverständlich gerne zur Verfügung.

LIEBE GÄSTE DER MAAG-HALLEN



Dieses Angebot eignet sich hervorragend für kleine Gruppen, die im Vorfeld zu einer
Ausstellung oder einem Musicalbesuch, einen kleinen gemütlichen Apéro geniessen
wollen. Am für Sie reservierten Platz steht das Essen für Sie bereit. Falls gewünscht,
stellen wir ein Getränkebuffet. Die Getränke werden nach Aufwand verrechnet.

Ihr Essen wird zu Ihnen an den Tisch gebracht

FOOD
Gefüllte Focaccia Würfel 

          (Rauchlachs | Salami | Antipasti-Gemüse | Brie | Bündnerfleisch)

Gemischte Blätterteigstangen
Hausmarinierte Oliven
Sbrinz Möckli
Getrocknete Tomaten

PREIS
CHF 24.80 pro Person 

Apéro
ab 5 Personenab 5 Personen

PREVIEW



Sie geniessen die Speisen in Ihrem abgetrennten Bereich. Alle Speisen werden «flying»
serviert. Die angegebenen Preise verstehen sich inklusive Bedienung. Die Getränke
werden nach Aufwand verrechnet.

15 bis 150 Personen15 bis 150 Personen
Standing Ovation

KLEINE VARIANTE
Tomaten-Mozzarella Salat im Weckglas mit Balsamico Perlen
Salzige Cornets gefüllt mit Pilztatar, Zitronen-Ricotta-Mousse und Rindstatar
Panierte Pouletfilets mit Mango-Curry Dip
Randenfalafel auf Zitronen-Hummus mit Joghurt
Rindfleisch Arancini auf Sizilianischem Ratatouille
Mini Nachos mit Käsefüllung und Guacamole
Kokos Panna Cotta mit Rosmarin und Granatapfel
Dai Dai Glace Pralinen

PREIS
CHF 45.00 pro Person

(vegan)

(vegan)



GROSSE VARIANTE
Saisonales Süppchen mit Kräutern
Lachsmousse mit Balsamicoperlen auf Blini
Bündnerfleischmousse auf Pumpernickel mit Sbrinz
Waldpilztatar auf Kräuter Crostini
Momos auf Mango-Papaya Salat 
Zanderfilet im Speckmantel mit Sauerkraut
Kalbsinvoltini mit Parmesan und Rohschinken auf Sizilianischem Ratatouille
Brasato Tortellini an Portweinjus mit Feige
Cremeschnitte
Dai Dai Glace Pralinen

PREIS
CHF 68.00 pro Person

(vegan)

(vegan)

(vegan)

Sie geniessen die Speisen in Ihrem abgetrennten Bereich. Alle Speisen werden «flying»
serviert. Die angegebenen Preise verstehen sich inklusive Bedienung. Die Getränke
werden nach Aufwand verrechnet.

15 bis 150 Personen15 bis 150 Personen
Standing Ovation



Menü 1 Menü 2 Menü 3

Starter

Zucchiolo-Salat
Flambierter Ziegenkäse
Pinienkernen | Basilikum

Starter

Randencarpaccio
Feta | Orangenfilets
Baumnuss

Starter

Weissweinsuppe
Crevetten-Spiess
Dörrfrüchte-Chutney

Main

Brasato di Manzo
Polenta | Gartengemüse
Rotweinjus 

oder 

Jackfruit Gulasch
Polenta | Gartengemüse 
  

Main

Kalbfleisch-Saltimbocca
Kartoffel-Trüffelmousseline
Peperoni-Gemüse 

oder 

Aubegrinen Saltimbocca
Kartoffel-Trüffelmousseline
Peperoni-Gemüse 

Main

Rosa gebratenes
Kalbssteak
Ingwer Knödel | Kefen
Preiselbeerjus 

oder 

Grilliertes
Blumenkohlsteak
Ingwer Knödel | Kefen
Preiselbeerjus 

Dessert

Weisse Vanille-Brownies
Erdbeersauce | Pistazien

Dessert

Baiser mit Rosen-Sorbet
Früchtekompott 

Dessert

Pistazienmousse
Mango | Kiwisauce | Minze 

Preis
CHF 63.00 pro Person

Preis 
CHF 66.00 pro Person

Preis
CHF 69.00 pro Person

Die Gänge können vorab individuell kombiniert werden. Die angegebenen Preise verste-
hen sich inklusive Bedienung. Die Getränke werden nach effektivem Konsum | Aufwand
verrechnet.

(Sitzend) 15 bis 150 Personen
3-Gang-Dinner



Unsere Räumlichkeiten für Anlässe ab 15 Personen. In den MAAG-Hallen und in der
Lichthalle MAAG stehen Ihnen diverse Räumlichkeiten zur Verfügung, die wir gerne für
Ihren Anlass bereitstellen. Lassen Sie sich die verschiedenen Möglichkeiten bei einem
Rundgang vor Ort zeigen.

ab 15 Personen
Locations

Gerne stellen wir Ihnen eine individuelle Offerte zusammen.
Kontaktieren Sie uns unter bankett@maag-moments.ch

Bistro Lichthalle Galerie             
Bistro Lichthalle Foyer                
MAAG                                  
MAAG Foyer                      
MAAG Foyer Galerie         
Club   
Balkon Club  
Bistro k2                            

RAUM GRÖSSE 
GÄSTEBEREICH

MAXIMALE BELEGUNG
(STEHAPÉRO)

 60 m2
130 m2

900 m2
500 m2
  80 m2
210 m2
165 m2
95 m2

50 Personen
100 Personen
900 Personen
450 Personen

70 Personen
190 Personen
150 Personen
75 Personen



Bistro LICHTHALLE

MAAG



MAAG FOYER



Club



BISTRO K2
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